
  OFFRE D’EMPLOI 

 

 VOTRE ENTREPRISE 

 
Raison sociale :  PARC ANIMALIER DE BEAUVAL 

Secteur d’activité : Tourisme 

Contact : Aller sur ce lien https://emploi.zoobeauval.com/nos-offres/cuisinier-h-f-cdd-saison-2025-

2024-841  pour postuler et clicker sur le lien « postuler ». Selon la personne des ressources 

humaines, ne tardez pas pour postuler !      Possibilité d’être logé 

 LE POSTE PROPOSE 
 

Intitulé du poste : CUISINIER H-F 

Missions  
Assurer l’assemblage de produits élaborés et semi-élaborés selon des fiches techniques, par 
exemple : les entrées, les desserts… 

Assurer les remises en températures et les cuissons : cakes, légumes au wok, plats en sauce… 

Réaliser le dressage des plats proposés ou bien des assiettes en fonction des prestations en suivant 
les fiches techniques , par exemple : les plateaux de fromages, les fruits… 

- Pour l’offre bistro/brasserie : 
Assurer la préparation des ingrédients pour la préparation des plats faits maison proposés à la carte 

Réaliser des cuissons de pasta (pâtes fraiches), des grillades de viandes et poissons, et aussi la 
préparation de sauces faîtes maison - Réaliser des desserts, pâtisseries : tartes, crèmes, mousses… 

 Nombre de postes offerts : A définir 
Type de contrat : CDD 

Durée du contrat :  Dès avril à septembre 

Horaires : 35h00/semaine - du lundi au dimanche – 2 jours de repos par semaine 

Salaire brut proposé : à partir de 12.30€/heure + majorations 

Majoration des heures travaillées de nuits à 15% 

Majoration des heures travaillées les dimanches à 50% 

Majoration des heures travaillées les jours fériés à 100% 

Lieu de travail :  Avenue du Blanc 41110 Saint-Aignan 

 
 LE CANDIDAT RECHERCHÉ 

 
Diplômes / Formation : oui 

Qualifications : expérience similaire demandée 

https://emploi.zoobeauval.com/nos-offres/cuisinier-h-f-cdd-saison-2025-2024-841
https://emploi.zoobeauval.com/nos-offres/cuisinier-h-f-cdd-saison-2025-2024-841


Qualités requises : Vous vous démarquez par votre rigueur et une organisation sans faille. Vous êtes 

capable de vous adapter à un environnement en constante évolution. 
Expérience professionnelle : non 

Majorité : oui 

Permis B : oui 

 


